
Unsere Speisen werden frisch zubereitet, überwiegend aus Produkten mit regionalem Ursprung. Auf Grund der Deklarationspflicht von Lebensmitteln 
weisen wir darauf hin, dass alle Speisen Spuren von folgenden Allergenen enthalten können: Getreide, Krebstiere, Eier, Fisch,  Erdnüsse, Soja, Milch, 
Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid und Sulphite, Lupinen und Weichtiere. Für weitere Informationen halten wir eine 
separate Allergenkarte bereit.  

- Speisen – „regional, lecker, handgemacht“ 
Vorspeisen 
Pfifferlingscremesuppe          7,90 € 

Wassermelonen-Feta-Salat I Minze I Limette       7,90 € 

Waldpilzbruschetta I Buratacreme I Rucola       8,90 € 

Vanille-Erbsen Panna-Cotta I Riesengarnele I Wildkräutersalat   10,90 € 

Gemüse-Antipasti I Rucola I Parmesan I Baguette    12,90 € 

Gebeizter Streitberger Estragonsaibling I Wildkräutersalat I Gin-Sahne  14,90 € 

 

Hauptspeisen 
Schnitzel „Wiener Art“ I hausgemachter Kartoffelsalat oder Pommes Frites 15,90 € 

Spare-Ribs I Ofenkartoffel I Sour-Cream I Coleslaw    17,90 € 

Laibaröser Bio-Kotelett I Malzkruste I Specklinsen I Wildkräutersalat I Pilze 21,90 € 

Kalbsleberragout I Apfel I Zwiebel I Speck I Kartoffelstampf   18,90 € 

Cordon Bleu (vom Kalb) I Bratkartoffeln      21,90 € 

Bierbrauergulasch (Rind) I glasierte Karotten I Serviettenkloß   19,80 € 

Tagliata vom Rinderroastbeef I Rucola I Parmesan I hausgebackenes Baguette 26,90 € 

Streitberger Saiblingsfilet I Kohlrabigemüse I Salzkartoffeln    24,90 € 

Pfifferlingsrahm I Tagliatelle I gebratene Pfifferlinge     18,90 € 

Sellerieschnitzel (Mandelpanade) I Kartoffel-Wildkräutersalat I          

Rote-Bete-Mayonnaise (vegan)       18,90 € 

Peperonata I Burata I Basilikum I hausgebackenes Baguette   16,90 € 

Bunter Salatteller I gratinierter Ziegenkäse I Honig I Kerne   16,90 € 

Bunter Salatteller I hausgebeizter Estragonsaibling I Kerne   18,90 € 

Bunter Salatteller I Wildschweinfilet I gebratene Waldpilze   19,80 € 

 

Nachspeisen 
Espresso I Storath-Praline         4,20 € 

Panna Cotta I Aprikosen         5,90 € 

Cheesecake im Glas I Beerensoße        6,90 € 

Schokoladenmousse          6,90 € 



Unsere Speisen werden frisch zubereitet, überwiegend aus Produkten mit regionalem Ursprung. Auf Grund der Deklarationspflicht von Lebensmitteln 
weisen wir darauf hin, dass alle Speisen Spuren von folgenden Allergenen enthalten können: Getreide, Krebstiere, Eier, Fisch,  Erdnüsse, Soja, Milch, 
Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid und Sulphite, Lupinen und Weichtiere. Für weitere Informationen halten wir eine 
separate Allergenkarte bereit.  

- Sonntagskarte – 11.30 bis 14 Uhr 
 

Vorspeisen/Suppen 
Pfifferlingscremesuppe          7,90 € 

Gemüse-Antipasti I Rucola I Parmesan      12,90 € 

 

 

 

 

Hauptspeisen 
Schweinekrustenbraten I Sauerkraut I Kloß     14,90 € 

Knuspriges Schäuferla I Bamberger Wirsing I Kloß    16,90 € 

Rinderschmorbraten I Blaukraut I Kloß      16,90 € 

Kalbstafelspitz I Meerrettichsoße I Kloß I gemischter Salat   17,90 € 

Rinderroulade I Bamberger Wirsing I Serviettenkloß    18,90 € 

Wiener Schnitzel (Kalb) I Pommes Frites     21,90 € 

Pilzrahm I Serviettenkloß I gemischter Salat     16,90 € 

Großer bunter Marktsalat I Kerne I gratinierter Ziegenkäse I Honig  16,90 € 

 

 

 

 

Nachspeisen 
Espresso I Storath-Praline         4,20 € 

Panna Cotta I Aprikosen         5,90 € 

Cheesecake im Glas I Beerensoße        6,90 € 

 


